Basiskursus | almen
fadevarehygiejne

Kurset er for ufagleerte, der arbejder med begreenset tilvirkning
af fgdevarer, f.eks. opvarmning af pglser og brad

samt tilvirkning af smarrebrad/sandwich

med ost og andre ikke letfor-

deervelige palaegstyper.

tagelse og opbevaring, temperaturforhold under

Basiskursus erstatter IKKE det obligatoriske 3 tilvirkning, rengaring og personlig hygiejne)

dages kursus i almen fgdevarehygiejne.
Malgruppe

Varighed: 1 dag Alle der beskeeftiger sig med fedevarefremstilling.

Kursets formal

At give deltageren en grundlaeggende og introduce-
rende indsigt i en hygiejnisk forsvarlig made at be- Tilmelding
handle og szelge fadevarer pa i virksomheder med
begraenset tilvirkning. Dette gares i overensstem-

Kursusdatoer i 2010: Se.www.hrs.dk

Du skal tiimelde dig dette kursus via
www.efteruddannelse.dk

melse med kravene i fedevareloven, hygiejne- Har du spergsmal til kurset eller til den elektroniske
bekendtggrelsen og egenkontrolbekendtgarelsen. onlinetilmelding pa www.efteruddannelse.dk, kan
du kontakte kursusadministrationen pa
Kursets indhold tif. 33 86 22 00 eller e-mail kursus@hrs.dk.
¢ Almen mikrobiologi - herunder fgdevarebarne
sygdomme Pris
* Hygiejnebekendtgarelsen, egenkontrolbe- Kr. 975,- inkl. forplejning. Forplejningen omfatter
kendgarelsen og tilsynsmyndigheden frokost, eftermiddagskaffe og kage.

* Egenkontrol - herunder kritiske kontrolpunkter Antal deltagere: min. 15 - max. 20.

og overvagningsprocedurer (ravarermod-
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Hotel- og Restaurantskolen - Vigerslev Allé 18 ww*
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