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Hotel- og Restaurantskolen Uddannelsesstart

Vi starter nye hold pa grundforlgbet 4 gange om aret,
men du kan i princippet starte ndr som helst. Vi tilpasser
forlebet efter dine forudsaetninger. Kontakt skolens stu-
dievejledning (33 86 22 00) og fa tilsendt et ansegnings-
skema til grundforlebet eller hent det pa www.hrs.dk.

Hotel- og Restaurantskolen er Nordeuropas sterste ho-
tel- og restaurantfagskole. Den har eksisteret i mere end
80 ar og har til huse i Valby.

| Europa er skolen kendt for de internationale forbin-
delser, der er skabt gennem et mangearigt samarbejde
med andre europziske fagskoler i forbindelse med

o Adgangskrav
udstillinger og konkurrencer.

Du skal som minimum have 9. klasse e. lign. for at blive

. . optaget pa en af skolens uddannelser.
Samarbejdet betyder ogsa, at mange af skolens elever

gennemfgrer den praktiske del af uddannelsen i udlan-

det Har du skolebaggrund fra andre lande end Danmark,
et.

skal du kunne tale, forsta og skrive dansk.

P& Hotel- og Restaurantskolen kan du uddanne dig til:

Kok

Gastronomassistent
Smerrebradsjomfru

Cater

Ernaeringsassistent
Ernaeringshjaelper

Tjener

Selskabs- og konferencetjener
Receptionist

Hotel- og fritidsassistent
Servicegkonom (2-arig mellemleder-uddannelse)

Efter- og videreuddannelse

Skolen har en lang raekke kursustilbud til savel fagleerte
som ufaglaerte og tilbyder tillige akademigastronom og
lederuddannelser under Aben Uddannelse.

Har du mindst 2 ars relevant erhvervserfaring, og er

Vil du vide mere om vores uddannelser, kan du kontakte
skolens studievejledning eller kursusafdelingen pa tele-
fon: 33 86 22 00. Du kan ogsa lese mere pa www.hrs.dk.

du fyldt 25 ar, kan du sege om uddannelsen via GVU -
grunduddannelse for voksne. Hvis du vil benytte denne
mulighed, skal du kontakte skolens studievejledning for

yderligere information.

Uddannelsesforleb pa Hotel- og Restaurantskolen
Grundforleb Hovedforlgb Videreuddannelse

Minimum g ars skolegang 20 - 60 uger Kok, Gastronomassistent Servicegkonom
Cater, Smerrebradsjomfru International Hospitality
Tjener, Selskabs- og Management
konferencetjener, Lederuddannelse
Ernaeringsassistent, Restaurantlederuddannelse
Ernaeringshjzelper, Akademi-Gastronom
Hotel- og fritidsassistent,
Receptionist, EUD + /GVU
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Hvis du er fyldt 18 ar, er du berettiget til at sege SU (Sta-
tens Uddannelsesstatte).

SU skemaet kan du fa ved henvendelse til skolens
studievejledning, eller du kan finde det pa www.su.dk.
Du skal bruge skemaet: “Ungdomsuddannelse”. Du kan
0gsa sgge via www.minSU.dk.

Elevien

Under hele hovedforlagbet far du elevlen af din arbejdsgi-
ver. Den er beregnet ud fra fagforbundets elevoverens-
komst.

Laes nermere herom pa www.3f.dk — seg pa elevover-
enskomst.

Kontaktlaerer

P& skolen har du en kontaktlaerer, som felger dit forlgb
pa de forskellige skoleperioder. | kontakttimerne taler

| om din studieaktivitet, arbejdsindsats, forventninger,
fremmede og meget andet.

Du har ogsa en uddannelsesbog. Den felger dig gennem
hele din uddannelsestid. | den har du relevante doku-
menter, og den er et vigtigt bindeled mellem dig, din
skole og din arbejdsgiver.
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Afkortning af uddannelsestid

Har du relevant erhvervserfaring, kan du sege om
afkortning af den praktiske del af uddannelsen. Du skal
sege hos det faglige udvalg for den pagaldende uddan-
nelse.

Du finder de faglige udvalg pa www.khru.dk. (Kekken-,
Hotel- og Restaurantfagenes uddannelsessekretariat.)

Merit

Vil du sege merit for grundforlgbet eller dele af ho-
vedforlgbet, skal du sende en skriftlig ansagning samt
relevant dokumentation til uddannelseslederen i den
pagaldende afdeling.

Hotel- og Restaurantskolen

Hovedadresse
Al post sendes til:

Hotel- og Restaurantskolen
Vigerslev Allé 18
DK-2500 Valby

Telefon: 33 86 22 00
Fax: 33 86 22 99
hrs@hrs.dk
www.hrs.dk




